
PRANZO
TAKE AWAY



“LA FELICITÀ È QUANDO

CIÒ CHE PENSI, CIÒ

CHE DICI E CIÒ CHE FAI

SONO IN ARMONIA."



MENÙ TASTING
PRANZO

Con la formula TASTING potete mangiare quanto volete a prezzo fisso
(Escluso bevande, dolci e caffè)

Bambini sotto 120 cm € 9,00 + 2€ Coperto (dal Lunedì al Venerdì)
€ 12,00 + 2€ Coperto (Pranzo weekend e festivi)

• La scelta del menù TASTING è possibile solo se fatta da tutto il tavolo.

• Il ristorante si riserva il diritto di applicare una sanzione per i piatti ordinati e non consumati

LE IMMAGINI SONO PURAMENTE ILLUSTRATIVE

€ 15,00 DAL LUNEDI AL VENERDI a persona  

€ 20,00 WEEKEND E FESTIVI a persona    

Coperto € 2,00

 



ALLERGENI
Regolamento UE 1169/2011 D.LGS. n.109 del 27 gennaio 1992 sezione IIID.

LGS. n. 114/2006 I nostri piatti possono contenere allergeni.

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro personale nel caso di allergie o 
intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia seguendo una dieta vegetariana.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Tutti i piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia e 
contengono glutammato di sodio. I vini e le bevande possono contenere solfiti.

Piatto piccante

Piatto vegetariano

Alcuni ingredienti dei nostri piatti contrassegnati con un (*) potrebbero essere surgelati
all’origine o acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore di temperatura per la corretta
conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.

I prodotti a base di pesca somministrati crudi all’interno del nostro ristorante sono stati
preventivamente sottoposti a trattamento di abbattimento di -20°c per almeno 24 ore come da legge.

ALLERGENI PRESENTI

Cereali che
contengono glutine

Arachidi Anidride solforosa
e solfiti

Crostacei Latte

MolluschiLupini PesceNoci Sedano

SenapeSemi di sesamo UovaSoia



8
CHELE DI GRANCHIO* 2pz
surimi, pangrattato, granchio, olio

€ 3,50

9
NUVOLE DI DRAGON
chips di gamberi

€ 4,00

A N T I P A S T I

2
INVOLTINO 2pz
verdure miste*

€ 4,00

4
PATATINE FRITTE
stick patate*

€ 4,00

6
BAO CREMA ALL'UOVO 2 pz

€ 5,00

7
BAOZI 2 pz
pane al vapore*

€ 3,00

3
INVOLTINO VIETNAMITA 2pz
carne di maiale, spaghetti di soia, funghi 
e olio di sesamo

€ 7.00



10
SHUMAI 3 pz
carne di maiale e gamberi*

€ 5,00

26
EDAMAME
fagiolini di soia e sale*

€ 4,00

27
GARI
zenzero*

€ 3,00

25
WAKAME NERO
insalata di alghe e sesamo

€ 4,00

24
GOMA WAKAME
insalata di alghe piccante*

€ 5,00

12
GYOZA 3 pz
carne di maiale e verdure*

€ 5,00

A N T I P A S T I



I N S A L A T E

30
INSALATA GOMA WAKAME
insalata mista con goma wakame*,
sesamo e salsa sanshi

€ 5,00

31
INSALATA GRANCHIO
insalata polpa di surimi, sesamo
e salsa sanshi*

€ 5,00

32
INSALATA SASHIMI
insalata con fette di branzino, gamberi,
salmone, sesamo e salsa sanshi*

€ 6,00



41
ZUPPA AGROPICCANTE
zuppa con uova, toufu e verdure miste

€ 4,00

42
ZUPPA DI MAIS
zuppa con mais e uova

€ 4,00

Z U P P E

40
MISOSHIRO
zuppa di miso (tofu, alghe
giapponese, erba cippolina)

€ 3,00



P O K E

51
POKE SALMON STYLE
riso, salmone, avocado, mango, gamberi 
cotti, goma wakame, granella di cipolla 
fritta, salsa teriyaki, salsa mango 

€ 12,00



S U S H I  M I S T O

130
SANSHI PARTY
4 hossomaki, 4 uramaki,
4 nigiri

€ 15,00



ONIGIRI

222
ONIGIRI SPICY SALMON
polpetta di riso con ripieno di 
tartare di salmone piccante

€ 4,50

220
ONIGIRI MIURA
polpetta di riso con ripieno di salmone 
cotto, philadelphia e salsa teriyaki

€ 3,00

221
ONIGIRI EBITEN
polpetta di riso con ripieno di gambero in 
tempura, kataifi, maionese e salsa teriyaki

€ 4,00



232
TEMAKI YASAI
avocado, cetrioli, insalata

€ 4,00

235
TEMAKI EBI
gambero cotto e avocado*

€ 4,00

236
TEMAKI SPICY SALMON
temaki con salmone, salsa piccante e
 mandorle

€ 4,00

T E M A K I  1 p z

234
TEMAKI CALIFORNIA
surimi, gambero cotto
e avocado*

€ 4,00

230
TEMAKI SAKE
riso, salmone, avocado, philadelphia
e sesamo

€ 4,00

240
TEMAKI BLACK SAKE
foglio di soia, riso venere, avocado,
salmone e philadelphia

€ 5,50

247
TEMAKI SANSHI4 YASAI
foglie di soia, avocado, cetrioli, insalata

€ 5,00

233
TEMAKI EBI FRITTO
gambero fritto, kataifi, insalata,
maionese e salsa teriyaki*

€ 5,00



C H I R A S H I

251
CHIRASHI SAKE
riso con salmone, sesamo, avocado, 
tobiko, ikura e salsa teriyaki

€ 9,00

250
CHIRASHI TUNA
riso con tonno, sesamo, avocado, tobiko, 
ikura e salsa teriyaki

€ 10,00

252
CHIRASHI MISTO
riso con pesce misto dello chef, sesamo, 
avocado, tobiko, ikura e salsa teriyaki

€ 10,00



F U T O M A K I  5 p z

261
FUTO NAMAZAKE
salmone, philadelphia, avocado
e salsa teriyaki

€ 7,00

262
FUTO VEGETARIANO
insalata, cetrioli, avocado

€ 6,00

264
FUTO SOY NAMAZAKE
foglia di soia, salmone,
philadelphia e avocado

€ 8,00

260
FUTO CALIFORNIA
surimi, avocado, maionese e salsa teriyaki

€ 7,00



291
HOSSO SOY SAKE
foglia di soia, salmone

€ 8,00

H O S 4 S O M A K I  8 p z

271
HOSSO KAPPA
cetrioli

€ 5,00

272
HOSSO SURIMI
surimi*

€ 5,00

276
HOSSO AVOCADO
avocado

€ 6,00

270
HOSSO SAKE
salmone

€ 6,00

282
HOSSO FRITTO
salmone,Philadelphia, sesamo e 
salsa teriyaki

€ 7,00



U R A M A K I  4 p z

304
URA VEGETARIANO
avocado, cetrioli e insalata

€ 8,00

303
URA PHILADELPHIA
gamberi cotti, avocado e 
philadelphia esterno 

€ 8,00

300
URA MIURA
salmone cotto, insalata, philadelphia 
e salsa teriyaki

€ 10,00

301
URA CALIFORNIA
surimi, avocado, maionese e tobiko

€ 8,00

302
URA SAKE
salmone, avocado e philadelphia

€ 8,00



U R A M A K I  4 p z

305
URA SPICY SALMON
salmone, avocado, esterno spicy salmon,
tabasco, erba cipollina

€ 9,00

307
URA MAGURO
tonno e avocado

€ 10,00

308
URA EBITEN
gamberi fritti, insalata, maionese, kataifi
e salsa teriyaki*

€ 10,00

312
URA POLLO FRITTO
pollo fritto, maionese, insalata
e salsa teriyaki*

€ 10,00

313
URA ASPARAGI FRITTO
asparagi fritto e philadelphia*

€ 12,00



329
CRISPY EBI ROLL
gambero fritto, esterno granella di cipolla, 
maionese spicy e salsa teriyaki

€ 10,00

322
MALIBU
salmone, philadelphia, pomodoro e 
salsa zafferano

€ 12,00

U R A M A K I  4 p z

314
URA GREEN VEGGIE
asparagi e avocado*

€ 8,00

331
CRISPY CALI ROLL
surimi di granchio, avocado, esterno gra-
nella di cipolla, maionese spicy e salsa 
teriyaki

€ 12,00

333
EXOTIC ROLL
salmone, philadelphia, scaglie di tempura,
avocado e salsa teriyaki

€ 13,00



334
ROCK ROLL
avocado, philadelphia spicy salmon e 
scaglie di mandorle

€ 13,00

346
MIURA PLUS
salmone fritto, philadelphia, tartar di tonno, 
kataifi e salsa di rucola

€ 13,00

343
URA BLACK SPICY SAKE
riso venere, salmone, avocado, esterno 
tartar di salmone e erba cipollina

€ 13,00

U R A M A K I  4 p z

336
SALMON PLUS
spicy salmon, avocado, salmone scottato, 
mandorle e salsa di crema di latte

€ 13,00



U R A M A K I  4 p z

348
CRUNCHY SALMON
salmone , avocado,salsa agropiccante, 
scaglie di tempura e sesamo

€ 9,00

350
CRUNCHY SURIMI
surimi fritto, cetriolo, salmone flambe, 
pistacchio, salsa teriyaki

€ 12,00



TARTARE, SASHIMI E DUTOU

81
TARTAR SAKE
salmone tritato, avocado, sesamo e 
salsa ponzu

€ 9,00

Ogni piatto è ordinabile una sola volta a persona

103
DUTOU SAKE
involtino di salmone con cetriolo,
salsa ponzu

€ 4,00

104
DUTOU SAKE SCOTTATO
involtino di salmone scottato con insalata, 
cetriolo, salsa ponzu

€ 4,00

111
SASHIMI SAKE
salmone

€ 8,00

90
TARTAR SPECIALE SALMONE
tartare di salmone, pasta kataifi,
salsa frutta, carote e aceto di riso

€ 10,00



171
NIGIRI SALMONE SCOTTATO
salmone scottato,  latte condensato, 
salsa teriyaki e pistacchio

€ 4.00

160
NIGIRI BLACK SAKE
riso venere, salmone

€ 3,00

161
NIGIRI BLACK SUZUKI
riso venere, branzino

€ 3.00

142
NIGIRI SURIMI
polpa di granchio*

€ 2,50

144
NIGIRI SUZUKI
branzino

€ 3,00

149
NIGIRI EBI
gambero cotto*

€ 3,00

141
NIGIRI SAKE
salmone

€ 3,00

N I G I R I  2pz

140
NIGIRI MIX
6 pz misto dello chef

€ 8,00

170
NIGIRI BRANZINO SCOTTATO
branzino scottato, latte condensato, 
salsa teriyaki e pistacchio

€ 4.50



194
GUNKAN SCOTTATO SURIMI ●
surimi, gamberi cotti, maionese, esterno 
salmone scottato e salsa gamberi

€ 5,00

193
GUNKAN ZUCCHINE ●
surimi, gamberi cotti, maionese
e zucchine esterno*

€ 4,50

198
GUNKAN FRASH ●
philadelphia, esterno salmone

€ 4,50

G U N K A N  2pz

181
GUNKAN SPICY SALMON
salmone piccante e alghe esterno

€ 4,00

184
GUNKAN SURIMI
surimi, gamberi cotti, maionese,
alghe esterno* e tobiko

€ 3,50

185
GUNKAN SOY FLASH
foglie di soia, philadelphia 
e kataifi

€ 4,50

188
GUNKAN SOY SALMON
foglie di soia, salmone con salsa
piccante, maionese e tobiko

€ 4,50

190
GUNKAN KATAIFI ●
philadelphia, esterno salmone
scottato e kataifi

€ 5,00

189
GUNKAN SNOWBALLS	
palline di riso ricoperte di philadelphia

€ 4,50

180
GUNKAN TOBIKO
uova di pesce volante
e alghe esterno*

€ 5,00

Max 1 porzione a persona a scelta tra quelli con ●



372
SPAGHETTI DI RISO 
CON MANZO
manzo, verdure miste e uova*

€ 6,00

362
UDON CON POLLO
pollo e verdure miste*

€ 8,00

363
UDON CON MANZO
manzo  e verdure miste*

€ 8,00

364
UDON CON VERDURE
verdure e verdure miste*

€ 6,00

SPAGHETTI
PRIMI

371
SPAGHETTI DI RISO 
CON VERDURE MISTE
verdure miste e uova

€ 6,00

373
SPAGHETTI DI RISO 
CON POLLO
pollo, verdure miste e uova*

€ 6,00



377
SPAGHETTI DI SOIA
CON VERDURE MISTE
verdure miste

€ 6,00

378
SPAGHETTI DI SOIA
CON POLLO
pollo, verdure miste

€ 6,00

379
SPAGHETTI DI SOIA
CON MANZO
manzo, verdure miste

€ 6,00

381
GNOCCHI DI RISO 
CON VERDURE
con verdure e uova

€ 6,00

376
SPAGHETTI DI SOIA CON CARNE PICCANTE
carne di maiale macinato e
verdure miste piccante*

€ 8,00

SPAGHETTI
PRIMI



392
RAMEN IN BRODO
CON POLLO E UOVA
pollo, verdure miste e uova*

€ 8,00

R A M E N

393

RAMEN IN BRODO
CON MANZO E UOVA
manzo, verdure miste e uova*

€ 8,00

PRIMI

391
RAMEN IN BRODO
CON VERDURE E UOVA
verdure miste e uova

€ 8,00



R I S O

401
RISO SALTATO
CON VERDURE MISTE
verdure miste e uova

€ 6,00

402
RISO SALTATO CON
GAMBERI
verdure miste, gamberi e uova*

€ 8,00

403
RISO SALTATO CON
MANZO
manzo, verdure miste e uova*

€ 7,00

404
RISO SALTATO CON POLLO
pollo, verdure miste e uova*

€ 7,00

405
RISO ALLA CANTONESE
piselli, prosciutto cotto e uova*

€ 6,00

400
GOHAN
riso bianco con sesamo

€ 3,00

PRIMI



P R I M I  I T A L I A N I
PRIMI

385
SPAGHETTI AL RAGÙ 

€ 10,00

386
GNOCCHI AL RAGÙ

€ 10,00



P O L L O / V E R D U R E

414
POLLO AL LIMONE
pollo fritto con salsa di limone
e sesamo*

€ 6,00

SECONDI

411
POLLO CON SALSA PICCANTE 
pollo, peperoni, cipolla
e salsa piccante*

€ 6,00

415
POLLO CON FUNGHI
E BAMBU'*

€ 6,00

416
POLLO CON VERDURE

€ 6,00

417
POLLO AL CURRY 
pollo al curry con cipolla

€ 6,00

418
GERMOGLI DI SOIA

€ 4,00

419
VERDURE MIX

€ 5,00

410
POLLO ALLE MANDORLE
pollo, mandorle, peperoni e cipolla*

€ 6,00



431
GAMBERI CON SALSA PICCANTE
gamberi, peperoni, cipolla
e salsa piccante*

€ 8,00

426
MANZO CON SALSA PICCANTE
manzo, peperoni, cipolla
e salsa piccante*

€ 6,50

427
MANZO CON FUNGHI
E BAMBÙ*

€ 6,50

428
MANZO AL CURRY
manzo, patate, cipolla, salsa al curry*

€ 6,50

M A N Z O / G A M B E R I
SECONDI

424
MANZO CON VERDURE MIX*

€ 6,50

435
GAMBERI SALE E PEPE
gamberi, peperoni, cipolla,
sale e pepe*

€ 8,00



T E P PA N
PIASTRA

441
TERIYAKI SAKE TEPPAN
salmone con salsa teriyaki*

€ 9,00

444
YAKI EBI
spiedini di gamberi* 

€ 6,00

445
YAKI TORI
spiedini di pollo marinato* 

€ 6,00

446
YAKI CALAMARI
spiedini di calamari* 

€ 8,00



T E M P U R A

450
TEMPURA EBI
gamberi fritti*

€ 10,00

451
TEMPURA YASAI
verdure miste fritte

€ 8,00

452
TEMPURA MISTO
gamberi e verdure fritte*

€ 9,00

453
TEMPURA POLLO
pollo fritto*

€ 8,00

454
IKA FRY
calamari fritti*

€ 10,00

FRITTO



SCODELLA DI FUOCO PICCANTE

463
SCODELLA DI FUOCO DI POLLO
verdure miste e pollo

€ 7,00

460
SCODELLA DI FUOCO AI GAMBERI*
verdure miste e gamberi

€ 9,00



B E VA N D E
Acqua 0,75 Lt.	 3.00
Acqua Lurisia 0,75 Lt.	 4.00
Coca Cola/Coca Zero/Thè Limone/Thè Pesca/Sprite/Fanta	 3.50
Thè Verde Giapponese (Caldo)	 4.00
Thè Gelsomino (Caldo)	 4.00
Thè Verde Freddo (Arizona)	 5.00
Calice di vino bianco /Prosecco	 5.00
Vino sfuso 1/2 Lt.	 7.00
Vino sfuso 1 Lt.	 12.00
Spritz aperol / Campari	 5.00

Asahi	 33 cl	 4.50	
Asahi	 50 cl	 6.00
Kirin	 33 cl	 4.50
Kirin	 50 cl	 6.00
Sapporo	 65 cl	 7.00
Tsingtao	 64 cl	 6.00

B I R R A

Amari		  4.00
Grappa		  3.50
Whisky		  5.00
Sakè (Caldo o Freddo)		  5.00
Caffè		  1.50
Caffè Decaffeinato		  2.00
Caffè Corretto		  2.00
Caffè Ginseng / Orzo / Americano	 2.00
Caffè Macchiato		  1.50
Cappuccino		  2.00

D I G E S T I V I



V I N I  B I A N C H I
Pilandro 	 Pilandro Lugana	 Lombardia		 €  18.00
	 Pilandro Lugana Sup. Terecrea	 Lombardia		 €  19.00

Ca dei Frati 	 Lugana Classico “I Frati”	 Lombardia		 €  21.00
	 Lugana “I Frati” cl.375	 Lombardia		 €  13.00
	 Lugana Superiore Brolettino	 Lombardia		 €  24.00

Kellerei Kaltren	 Pinot Bianco	 Alto Adige		 €  20.00
	 Muller Thurgau	 Alto Adige		 €  20.00
	 Gewurztraminer	 Alto Adige		 €  23.00
	 Chardonnay	 Alto Adige		 €  20.00

Lavis                    	 Pinot Grigio	 Trentino		 €  20.00

La Guardiense	 Falanghina	 Campania		 €  19.00
	 Greco Di Tufo 	 Campania		 €  18.00

Giorgi 	 Pinot Nero – Vivace	 Lombardia		 €  19.00

Monti S’Eleme	 Vermentino di Gallura	 Sardegna		 €  18.00

Scolaris	 Sauvignon	 Friuli		 €  20.00
	 Ribolla Gialla	 Friuli		 €  20.00

V I N I  R O S S I
Domini Veneti	 Valpolicella Class.Sup	 Veneto		 €  17.00
	 Valpolicella Ripasso	 Veneto		 €  22.00

V I N I  R O S È
Ca Dei Frati 	 Chiaretto- Rosa dei Frati	 Lombardia		 €  21.00

Endrizzi	 Trento DOC Rosè 	 Trentino 		 €  37.00

Villa Crespia 	 Brolese Franciacorta Rosè	 Lombardia		 €  35.00

Maccari	 Prosecco DOC Rosè Millesimato Prestige	 Veneto 		 €  20.00



C H A M PA G N E
De Vilmont	 Champagne Blanc de Blanc	 Francia		 €  42.00

Veuve Cliquot	 Champagne Cuvee	 Francia		 €  60.00

Moet&Chandon	 Champagne Reserve Imperial	 Francia		 €  70.00

Dom Perignon	 Champagne Vintage Brut	 Francia		 € 300.00 
Louis Roederer	 Champagne Brut	 Francia	 € 230.00

B O L L I C I N E
Pilandro	 Lugana Patricia Brut	 Veneto		 €  19.00
Maccari	 Habituè Prestige	 Veneto		 €  16.00
	 Prosecco DOC Extra Dry Prestige	 Veneto		 €  18.00
	 Prosecco Vald. Sup. DOCG Milles.Prestige	 Veneto 		 €  19.00
Sui Nui	 Prosecco Valdobbiadene DOC Mill. BRUT	 Veneto		 €  22.00
Endrizzi	 Trento Doc Brut	 Trentino		 €  25.00
	 Trento Doc Brut Riserva 	 Trentino 		 €  28.00

F R A N C I A C O R TA
Monterossa 	 Franciacorta Brut	 Lombardia		 €  32.00
	 Franciacorta Sanseve Saten	 Lombardia		 €  35.00
Contadi Castaldi	 Franciacorta Brut 	 Lombardia		 €  26.00
	 Franciacorta Saten	 Lombardia		 €  30.00
Villa Crespia	 Millè- Franciacorta Brut Millesimato	 Lombardia		 €  32.00
	 Dosaggio Zero- Numero Zero	 Lombardia		 €  30.00
	 Novalia Brut                      	 Lombardia		 €  24.00
	 Cesonato Saten               	 Lombardia		 €  30.00
Ca Del Bosco	 Franciacorta Cuvee Brut	 Lombardia		 €  55.00
Bellavista 	 Franciacorta Brut	 Lombardia		 €  55.00



DOLCI ARTIGIANALIFRESCHI
DI ALTA PASTICCERIA

CHEESECAKE AL MANGO
Cremoso cheesecake ripieno di mango e passion fruit
sulla base di un croccante biscotto al burro.

€ 6,00

CHICCO D'ORO
Pan di spagna al cioccolato profumato al caffè, ricoperto da 
una mousse al caffè e all'interno un croccante cioccolato 
bianco. Decorato con caramello leggermente salato
Savoiardo bagnato al caffè coperto da una crema di ma-
scarpone spolverata al cacao, sopra una frolla al caffè.

€ 6,00

D O LC I
GELATO 4.00
Riso / The Verde / Limone 

MOCHI MISTO  7.00
Pasta di riso con ripieno gelato alla vaniglia, 
cocco, thè verde

SORBETTO AL LIMONE 5.00
(+ 1,00 CON ALCOOL)



ESOTICA
Fresca mousse al cocco con inserto al mango e passion fruit
su di un profumato pan di spagna alla vaniglia, ricoperta da 
una glassa al mango e decorata con una foglia al cioccolato 
bianco.

€ 6,00

FONDENTE E LAMPONE
Un’esplosione di lampone accompagnata da una mousse 
al cioccolato fondente decorata con oro in polvere su una 
base al cacao.

€ 6,00

DOLCI ARTIGIANALIFRESCHI
DI ALTA PASTICCERIA

EMOZIONE
Mousse alla vaniglia con ripieno di fragola, granella 
di pistacchio, ganache al limone e crumble di pistacchio.

€ 6,00

TRE ANIME
Una combinazione di tre strati di semifreddo: cioccolato 
bianco, al latte e fondente sopra un profumato pan di spa-
gna agli agrumi e alla vaniglia.

€ 6,00



FORESTA NERA
Morbida mousse alla vaniglia con un gustoso inserto al 
cioccolato fondente e all’amarena su una base al cioccolato,
coperta da glassa al cioccolato fondentee decorazioni in 
burro di cacao rosso.

€ 6,00

PASSIONE
Anima di lampone avvolta da una mousse al cioccolato 
bianco e lime con croccante al cioccolato bianco e pan di 
spagna bagnato alla vaniglia.

€ 6,00

RE DI SICILIA
Soffice mousse di pistacchio ripiena di arancia e caramello 
salato, pistacchi in granella e pan di spagna al cioccolato
bagnato alla vaniglia.

€ 6,00

RUBICONDA
Vellutato ripieno di cioccolato bianco e crema di pistacchio 
avvolti da una golosa glassa all’amarena.

€ 6,00

DOLCI ARTIGIANALIFRESCHI
DI ALTA PASTICCERIA


